
Pays et région d’origine  France, Sud Vallée du Rhône, 
 Vacqueyras

Dénomination AOP Vacqueyras 

Nom de la cuvée Famille Deltin 

Couleur  Blanc

Terroir  Galets et pierres calcaires sur 
 argiles brunes 

 

Rendements  32 hl/ha

Cépages  Clairette, Grenache Blanc

Vinification  presse pneumatique douce et 
 débourbage. Vinification en 
 barrique d’un ou deux vins pour 
 30% de la cuvée; 70% en cuve 
 inox puis élevage 6 mois. 

  Assemblage et filtration avant 
 mise en bouteilles.

Certification  Issue de l’Agriculture Biologique  

Degrés d’alcool 13 % vol

Température de service 12°C

Potentiel de garde 3 à 5 ans

Accords Mets & Vins En alliance avec un poisson grillé, 
 des St Jacques au beurre blanc 
 et des bouchées à la reine 

  traditionnelles. 

Le mot de la vigneronne, Aude Deltin: 

Cru parmi les plus réputés de la Vallée du Rhône, cette 
cuvée traditionnelle de Vacqueyras blanc est issue 
majoritairement de Clairette. Sa robe aux reflets or vert est 
limpide et brillante. Elle montre un premier nez de silex puis 
de fleurs blanches. La bouche est vive et  longue, l’ensemble 
est élégant et peut être aussi servi à l’apéritif. A carafer pour 
gagner en amplitude. 
 

Vacqueyras

Famille Deltin – Blanc 2023 

La culture de la vigne et la 
vinification sont présentes au 
domaine depuis 1562. 
Implanté au cœur des Côtes 
du Rhône méridionales, à 7km 
d’Orange, Château Malijay se 
situe sur les appellations Côtes 
du Rhône et Plan de Dieu; il 
jouxte les crus réputés de 

Vacqueyras, Gigondas et 
Châteauneuf du Pape.   
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