
Pays et région d’origine  France, Sud Valée du Rhône, 

 Jonquières

Dénomination Côtes du Rhône Villages                

 Plan de Dieu 

Nom de la cuvée L’OPUS de Malijay

Couleur  Rouge

Terroir  Lit d’argile rouge et galets roulés 
 calcaire

Rendements  30 hl/ha,

Cépages  Grenache, Syrah 

  

Vinification  Macération et fermentation en 
 cuves béton pendant 21 jours. Après 
 fermentation malolactique, élevage 
 en cuve inox durant 7 mois sur lies 
 fines. Puis élevage en barrique 
 bourguignonne pendant 12 mois.

Certification  En Conversion vers l’AGRICULTURE 
 BIOLOGIQUE, 1ière année. 

  Certifié HVE3 

Degrés d’alcool 14,5 % vol

Température de service 16°C

Potentiel de garde 3 à 5 ans

Accords Mets & Vins Avec une côte de bœuf, du 
 gibier en sauce ou des plats italiens. 

Le mot de la vigneronne, Aude Deltin: 

Robe grenat, nez délicat de rose et d’épices douces, l’Opus est 
équilibré et montre de jolis tanins enrobés. 
 

La culture de la vigne et la 
vinification sont présentes au 
domaine depuis 1562. 
Implanté au cœur des Côtes 
du Rhône méridionales, à 7km 
d’Orange, Château Malijay se 
situe sur les appellations Côtes 
du Rhône et Plan de Dieu; il 
jouxte les crus réputés de 
Vacqueyras, Gigondas et 
Châteauneuf du Pape.   
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