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Pays et région d’origine  France, Sud Vallée du Rhône, 
 Gigondas

Dénomination AOP Gigondas 

 Nom de la cuvée Cuvée  

Couleur  Rouge  

Terroir  Argiles rouges, moyennes terrasses
  alluviales

Rendements  30 hl/ha  

Cépages  Grenache, Syrah 

Vinification  Fermentation en cuves béton 
 pendant environ 30 jours avec 
 pigeages pour une meilleure 
 extraction. Elevage en barriques 
 de 500 litres pendant 24 mois. 

Degrés d’alcool 14.5 % vol  

Température de service 18°C  

Potentiel de garde 8 à 10 ans

Accords Mets & Vins Idéal en alliance avec les spécialités
  traditionnelles françaises ou la 
  cuisine du monde. 

Le mot de la vigneronne, Aude Deltin: Cru parmi les plus 

réputés de la Vallée du Rhône, cette cuvée prestige de 
Gigondas est issue d’une sélection rigoureuse des meilleures 
parcelles de grenache et de syrah. Assemblée puis élevée en 
barrique pendant deux ans, la cuvée Le petit chemin est une 
production confidentielle que l’on apprécie pour sa 

complexité en alliance avec la cuisine du monde ou 
traditionnelle.  Densité, richesse des arômes et générosité 
qualifient cette référence incontournable de l’appellation. 
 

La culture de la vigne et la 
vinification sont présentes au 
domaine depuis 1562. 
Implanté au cœur des Côtes 
du Rhône méridionales, à 7km 
d’Orange, Château Malijay se 
situe sur les appellations Côtes 
du Rhône et Plan de Dieu; il 
jouxte les crus réputés de 
Vacqueyras, Gigondas et 
Châteauneuf du Pape.  
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