MALIJAY

Emeraude de Malijay
AOP Ventoux Blanc 2024

Pays et région d'origine  France, Vallée du Rhéne Sud,
St-Pierre-de-Vassols, Mont Ventoux

Dénomingtion AOP Ventoux
Nom de la cuvée Emeraude de Malijay
Couleur Blanc
Terroir Argilo-Calcaire
Rendements 30 hi/ha,
Cépages Grenache blanc, Clairette
Vinification Pressurage direct, fermentation en

cuves inox a 17°pendant 15 jours.
Pas de fermentation malolactique
pour garder fraicheur et acidité.

Dearés d'alcool 14,5 % vol

Température de service 16°C

Potentiel de garde 2a5ans

Accords Mets & Vins a déguster avec une Blanquette de
veau, Plats asiatiques, Fromages
truffés.

La culture de la vigne et la
vinification sont présentes au

domaine depuis 1562.
Implanté au coe%r RN eh X Le meot de la vigneronne, Aude Deltin:

du Rhéne méridionales, & 7km L'éclat de la robe or vert de I'Emeraude annonce une belle
d'Orange, Chateau Malijay se vivacité. Ce vin minéral offre un nez aux parfums expressifs de
situe sur les appellations Cotes  [eiceaCEeCRYle[alc =g bouc;he des arbmes d’'agrumes portent la
e A S s e LU= IB fension et la richesse de I'Emeraude.

jouxte les crus réputés de

Vacqueyras, Gigondas et

Chdateauneuf du Pape.
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